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Aperitius

Xarrup de sopa de peix
amb la seva broqueta de gamba i montadito rouille

Croqueta de pernil ibéric
Vieira rostida amb salsa de porro i caviar
Escamarla 00 gratinat amb muselina suau de poma
Flor de carxofa amb cecina D.O. Reserva

Plat principal
(a escollir)

Suprema de llobarro salvatge
amb tomaquets confitats, ceba vermella i olives negres

Xai lleté d'Aranda confitat
amb salsa de ginebrons i poma caramel-litzada

Arros de llamantol nacional, esparrecs de mar i cloisses
Arros d'anec iberic amb foie i ceps
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Postre
(a escollir]

5 textures de xocolata
Maduixetes del bosc amb suc de taronja
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Cerveses

Vi blanc - Domaine Thierry Mothe Petit Chablis (D.O. Bourgogne)
Vinegre - L’Heravi Seleccio (D.O. Montsant)
Cava - Vintage Loxarel Brut Reserva (D.O. Penedés)
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