
MENÚ VEGANO FIN DE AÑO

Chips de kale con almendra laminada y cúrcuma

Coliflor rebozada con harina de garbanzos en salsa de tamarindo y menta

Aperitivos

Crema de setas de temporada con aceite de trufa y totopos de maíz

Entrante

Carpaccio de calabacín con tomatitos cherry confitados, virutas de apio

blanco, semillas de amapola y aceitunas de kalamata acompañado con una 

vinagreta de lima y limón


Primer plato

Vino Blanco - Louro ( D.O. Valdeorras)

Cava -Vintage Loxarel Brut Reserva (D.O.Penedès)


Vino tinto - Fina (D.O.Q. Priorat)

Refrescos

Cerveza

Agua

Bebidas

210€ p.p.

Fresitas del bosque con zumo de naranja
Postre

Cotillón y uvas de la suerte

Arroz salvaje con verduritas, jengibre y mostaza antigua

Segundo plato


